


DA 
SETTIMO

è uno dei primi ristoranti di 
Firenze specializzati in cucina 
di pesce.
Fondato nel 1952 con il nome 
di “Locanda Fiorentina” in una 
palazzina ottocentesca è nel 
1975 che prende il nome 
attuale.
Con il passare degli anni, 
grazie alla qualità del pescato 
e alla preparazione dello 
staff, Diventa un punto di rife-
rimento per gli amanti della 
cucina marina semplice ma di 
qualità.
I riconoscimenti non tardano 
ad arrivare venendo incluso 
in numerose riviste come 
“Gambero rosso” e “La nazio-
ne”, ed accogliendo numero-
se personalità dello spetta-
colo e della politica.
Oggi, il ristorante continua la 
sua tradizione offrendo un 
servizio eccellente, un’atmo-
sfera elegante, ed un pescato 
freschissimo consegnato 
giornalmente ma con un 
tocco di modernità.



ANTIPASTI
ANTIPASTO REALE
Plateau di cozze, vongole veraci, calamari in zimino, 
gambero con riduzione, cipolla di tropea, mousse 
di cernia, alici e polpo marinati, ostriche, cruditè 
di scampetti, gambero di mazara, filetti di tonno e salmone.

PATÉ DI CERNIA

IMPEPATA DI COZZE

ALICI MARINATE AL PROFUMO DI CIPOLLA 
DI TROPEA

SEPPIE IN ZIMINO

COZZE E VONGOLE AL VAPORE

GAMBERI CON RIDUZIONE DI CIPOLLA DI TROPEA E 
ACETO BALSAMICO

POLPO AL VAPORE CON VERDURINE DELL’ORTO

CRUDITÈ
Scampi, gamberi, tonno, salmone  e ostriche

OSTRICHE, SCAMPI E GAMBERO ROSSO
(al pezzo)

TARTARE A SCELTA
Branzino, Tonno, Salmone
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PRIMI
STRACCETTI AL FILETTO DI BRANZINO

SPAGHETTI ALLO SCOGLIO

SPAGHETTI AL GRANCHIO

RISOTTO ALLA MARINARA

SPAGHETTI ALLE VONGOLE

STRACCETTI AGLI SCAMPI

SPAGHETTI ALLE VONGOLE VERACI E BOTTARGA

LINGUINE ALL’ASTICE
(Min. 2, prezzo a persona)
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SECONDI
FRITTURA DI PESCE
Paranza, calamari e gamberi

TOTANI ALLA BRACE

ORATA O SPIGOLA ALLA GRIGLIA

RANA PESCATRICE, ORATA O SPIGOLA ALL’ACQUA 
PAZZA

SCAMPI E/O GAMBERONI ALLA BRACE

SCAMPI E/O GAMBERONI ALLA CATALANA

TAGLIATA DI TONNO SU LETTO DI RUCOLA E 
PINOLI

RANA PESCATRICE AL CARTOCCIO
(Min. per 2, prezzo a persona)

GRIGLIATA DI PESCE
Scampi, gamberoni, calamari, pesce 
(Min. per 2, prezzo a persona)

ROMBO ALLA BRACE
(Min. per 2, prezzo a persona)

ZUPPA DI PESCE
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SECONDI

PATATE FRITTE

INSALATA DI STAGIONE

PATATE ARROSTO

CARCIOFI FRITTI

VERDURE ALLA GRIGLIA

CONTORNI
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ORATA/SPIGOLA/ROMBO ALL’ISOLANA CON
PATATE E POMODORINI
(Min. 2, prezzo a persona)

CATALANA MISTA 
(Min. 2, prezzo a persona)

ASTICE ALLA CATALANA O GRATINATO

BISTECCA ALLA FIORENTINA
(Prezzo al kg)
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SORBETTO AL LIMONE

MOUSSE DI MASCARPONE 

TORTA RICCIOLINA

SOUFFLÈ DI CIOCCOLATO

TORTINO DI MELE ACCOMPAGNATO 
DA GELATO

ANANAS

CHEESECAKE

CREMA CATALANA

SEMIFREDDO AL CAFFÈ
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BEVANDE 
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Rispettiamo le politiche del fermo pesca pertanto in alcuni casi i prodotti potrebbero essere 
surgelati. Il pesce somministrato crudo viene trattato come previsto dall'O.M del 12/05/92 e 
dal Reg.Ce 853/04

CAFFÈ

LIQUORI

ACQUA 75cl.

DISTILLATI

BEVANDA IN LATTINA 33cl.

BIRRA 66cl.

COPERTO E PANE



ALLERGENI

1. Cereali contenenti glutine (cioè grano, segale, orzo, avena, 

farro, kamut) e prodotti derivati.

2. Crostacei e prodotti derivati.

3. Uova e prodotti derivati.

4. Pesce e prodotti derivati.

5. Arachidi e prodotti derivati.

6. Soia e prodotti derivati, tranne l’olio e il grasso di soia

7. Latte e prodotti derivati, incluso lattosio

8. Frutta a guscio, cioè mandorle, nocciole, noci comuni, 

anacardi, noci di pecan, noci del Brasile, pistacchi, noci del 

Queensland e prodotti derivati.

9. Sedano e prodotti derivati.

10. Senape e prodotti derivati.

11. Semi di sesamo e prodotti derivati.

12. Anidride solforosa e solfiti (se in concentrazioni superiori a 

10 mg/Kg o 10 mg/l come SO2).

13. Lupini e prodotti derivati.

14. Molluschi e prodotti derivati

È’ riconosciuto dalla legislazione europea specifico rischio da sostanze allergeniche o non tollerabili da alcuni consumatori.
Il Reg. UE 1169/2011 elenca tutte le sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze e per le quali è stabilito un obbligo di 

informazione al consumatore.


